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Variedad

Moscatel de Alejandría 85%, otras variedades

blancas15%.

Origen

Vino de Chile

Suelo

Aluvial y coluvial, suelos de arcilla roja y granito, con 

bajo porcentaje de limo y material orgánico, baja 

fertilidad y buen drenaje.

Clima

Mediterráneo con estación seca semi-prolongada.

Alcohol: 9,0% vol

Azúcar Residual: 48,44 g/L

Acidez Total: 5,66 g/L

PH: 3,22

Color

Amarillo limpio y brillante, con ligeros matices dorados.

Aroma

Fruta madura y notas florales.

Sabor

Sabroso, fresco, jugoso y dulce, con una acidez

balanceada y un persistente final.

Disfrutar con

Frutas frescas y postres.
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