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~ VARIEDAD Vino tinto, Pais y Tintorero
~ SUELO Aluvial y coluvial.
~ CLIMA Mediterrdneo.
~ COSECHA 80% manual y 20% mecanica.
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Dm ~ COLOR Rojo rubi con tonos violdceos.
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N — CHILES N (’/ ~ AROMA Vino frutal con notas de frutos rojos, destacando
/o frutillas y frambuesas.
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~ SABOR Dulce y equilibrado, con notas de frutilla

frambuesa y grosella roja.
CONCHA A :

DESDE 1

'ORO

~ DISFRUTAR CON

Aperitivos hechos con fruta roja de la estacién y
postres con mermelada roja.

~ TEMPERATURA 16°C.
DE SERVICIO
AZUCAR ACIDEZ
ALCOHOL RESIDUAL TOTAL pH
8,3% vol 81,6 g/l 3,97 g/l 3,68
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